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que les types de microorganismes testés et les conditions de réalisation des 
tests (Al-Reza et al., 2010 ; Obeidat et al., 2012). 
 
CONCLUSION 
 Ce travail entre dans le cadre de la valorisation des plantes 
aromatiques et médicinales marocaines ; nous nous sommes intéressés à 
l’étude comparative interspécifique de lavande (L. dentata de Marrakech, 
L. stoechas d’Oulmès) au niveau de la composition chimique, du point de 
vue qualitatif et quantitatif, le rendement en huiles essentielles et en extraits 
aqueux bruts, et aussi l’activité antibactérienne vis-à-vis de certaines souches 
bactériennes pathogènes.  
 Les résultats du screening phytochimique de la partie aérienne des 
deux lavandes étudiées ont révélé une similitude quant à leur composition 
qualitative avec une légère différence au niveau des tanins galliques.  
 Par ailleurs, le dosage des extraits a révélé que la lavande dentée 
renferme des teneurs en polyphénols, en flavonoïdes, en tanins totaux et 
condensés plus élevées que la lavande stoechade.  
 La détermination des rendements des extraits aqueux bruts a permis 
de retenir le mode d’extraction le plus efficace pour chaque espèce ; il s’agit 
de l’infusion, suivie de la décoction et de la macération, avec un rendement 
important noté chez l’infusé de L. stoechas. Aussi, le rendement d’extraction 
des huiles essentielles par hydrodistillation a montré une rentabilité élevée 
chez L. dentata. 
 Par ailleurs, l’activité antibactérienne de l’huile essentielle de la 
lavande dentée a montré un effet antibactérien important contre les quatre 
souches testées avec une efficacité impressionnante vis-à-vis de la bactérie 
Gram (+) S.aureus. De leur côté, l’infusé et le macéré de L. stoechas ont 
montré un effet modéré contre E. coli et K. pneumoniae respectivement, et 
pour le décocté de L. dentata contre E. coli. Les bactéries Gram (+) se sont 
montrées non sensibles vis-à-vis de tous les extraits testés et aucune zone 
d’inhibition n’a été détectée. 
 En fin, le pouvoir bactéricide des huiles des deux espèces à des 
concentrations faibles a été confirmé, ce qui est en faveur d’une efficacité 
plus élevée, quant à celui des extraits aqueux bruts, il s’est manifesté à des 
concentrations élevées. Les huiles essentielles des deux lavandes étudiées 
sont donc plus efficaces que leurs extraits aqueux.  
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